Salatvariationen

1 Knackiger Blattsalat 9.00
mit knusprigen Crotitons

2 Gemischter Salat 7050
mit herzhaflen Rohkostsalaten

3 Niisslisalat Nature 12.00

4 Niisslisalat Classico 14.50
it Speck und Ei

5  Niisslisalat Speciale 22,50

mit gebra tenen Rzésengame/en

Hausgemachte Sala’cdressings nach Wahl:

Franzosisch , ltalienisch, Balsamico

quopen

6  Tagessuppe 8.00

7 Linsen Kokossuppe 10.50
Le[c/zz‘sc/zayp und hervlich ﬁ[sc/z/ Ingwer, Chili, Minze, und Rahm machen’s mo’(’g/[c/z

Alle Preise inkl. MwSt



10

1

12

Spezia(itéi’cen des Hauses

Filet Arlésienne

Zarte Rindsﬁ[etwﬂvfe[ ﬁamb tert mit Whisky an leichter Senﬁfahmsauce

Pommes frites | Gemiise

Rosa gebratenes Kaninchenfilet

an Balsamicosauce | Butternudeln | Gemiise

Cordon Bleu (ca. 300 Gr.)
Das Beste vom Schweinsriicken ge/ﬁ"//z‘ mit Schinken und Greyerzer

Réstikeroketten | Gemiise

Seezungenfilet gebraten

an leichter Weisswein-Zitronensauce und buntem Wintergemiise

Nicht nur, Fir Vegetarier

Tagliatelle Mediterran

Tomaten | Broccol | Zucchini | Oliven | Knoblauch | Peperoncino

Alle Preise inkl. MwSt

46.00

41.00

39.00

42.00

24.00
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14

15

Huusgmachﬁ Roschti

Alpler Réschti 22.50
Buttervoschti mit Schweinswiirschtll, Zwiebeln und sz'ege/e[

Lachs Roschti 24.50
Butterroschti mit Gerduchertem Lachsrosetten und Créme fraiche

Markt Roschti 21.00

Butterroschti mit buntem Gemiise gratiniert

Alle Preise inkl. MwSt



Fondue Spezialitéi’cen

Gerne bereiten wir auf Vov’oesteﬂung und ab 2 Personen unsere

Fondue Spezia[itéiten mit passenden Beilagen ﬁir Sie zu.

16 Kése Fondue pro Person  31.00
Vacherin und Gruyére Garnituren
Geschwellti / Brot

77 Metzger Fondue pro Person  43.00
Garnituren

Feingeschnittenes Poulet, Rinds Essiggurken | Perlzwichelr | Oliven

wrid Scweinefleisch, welches in Cocktailsauce | Caféde Paris | Knoblauch-Mayonnaise

einem wirzigen Rindsfond gegart wird, Chilisauce | Senf- Whisty-Mayonnaise | Pommes fites

Alle Preise inkl. MwSt



